
浮き沈みの激しい飲食業界で輝きを放つ「能加万菜グループ」 。
同グループの強みは、 常識にしばられることなく、 

徹底してふるさとの“食”や“伝統”と向き合った店づくりと、働きやすい職場づくりにあります。

能登・加賀の食文化を追求。飲食業界に
新風を吹き込む。

事業紹介

常識にとらわれない

Message

ABOUT US

成長する環境
POINT

スタッフが輝く職場づくり金沢駅周辺や近江町市場、東山と
いった一等地に飲食店5店舗、物
販店1店舗を構え、どの店も国内外
の観光客や地元客でにぎわいを見
せています。

「コンセプトは共通させながらも、金
太郎あめのような店舗展開はしたくな
かった」との思いから店舗ごとにメニュ
ーも違えば、店のデザインも異なる。ま
た、すべての料理を伝統工芸の食器で
提供するなど、固定概念にしばられな
い理想の店づくりを追い求めています。

食材の仕入れ先など、店舗運
営もスタッフの裁量に任せて
おり、一人ひとりが経営意識
を持って働けます。研修も充
実しておりスタッフが成長で
きる環境が整っています。

長時間勤務とならないよう、基本的に昼と夜の２交
代制で各店を運営する。公休は月に７日間。年間
10日以上ある有給休暇消化率も100％を維持。昇給
や登用に関しても、性別や社歴、年齢は関係なく評
価する社風もしっかりと根づいています。

POINT

能登から加賀まで
石川の魅力を余すことなく提供

能登から加賀まで
石川の魅力を余すことなく提供

美食の街・金沢の飲食業界で輝きを放つ

能加万菜グループ（株式会社クレド）



募集要項

DATA

募集職種 調理・キッチンスタッフ・ホールスタッフ
給与 給与  新　卒／190,400円

年3回（会社業績による）

　　  中　途／250,000円～400,000円（経験による）
　　  パート／時給 1,200円（週2日から応相談）

金沢市内各店舗
能加万菜 市場屋／6:00～15:00
能加万菜 万庭　／朝食担当 5:00～14:00　夕食担当 14:00～23:00
能加万菜 郷　　／14:00～23:00 
能加万菜 市　　／朝食担当 9:00～17:00　夕食担当 14:00～23:00
能加万菜 と成屋／6:00～15:00
能加万菜 THE SHOP 東山／10:00～18:00

年1回

シフトによる月7日＋計画有給10日（勤続年数に応じて）
社会保険、制服貸与、社員旅行など

昇給 
賞与

勤務地

休日・休暇

勤務時間

福利厚生

 

ホームページは
こちら

会社名 株式会社クレド
住所 石川県金沢市広岡3丁目1-1

パークビル11F

代表者 代表取締役社長 伊勢 真樹
設立 2001年11月
社員数 100名（パート・アルバイト含む）

事業内容

▪能加万菜 市場屋　金沢市下堤町19-1
飲食店経営

▪能加万菜 万庭　金沢市上堤町1-22  三井ガーデンホテル金沢1F
▪能加万菜 郷　金沢市本町2丁目4-30  金沢ビルラン1F
▪能加万菜 市　金沢市広岡1-5-3  クロスゲート金沢2F
▪能加万菜 と成屋　金沢市下堤町19-7
▪能加万菜 THE SHOP 東山　金沢市観音町（旧東山）1-5-7

電話番号 076-234-0563
URL https://noukabanzai.jp

働きやすい環境整備に力を注ぐ能加万菜グループでは現在、パート・アルバイトを含め幅広い世代が活躍しています。
求める人材像は「まじめで、正直な人。そして何よりも夢を持っていてほしい」です。

能加万菜グループでは全スタッフで共有する
「クレド（信条）」を定めてます。
アルバイトであっても、経営理念や社訓、
行動指針などをまとめたクレドに関する研修を
受けなければ、店頭に立つことは許されません。
「クレド」 で社員の意識の共通化を図っています。

クロスゲート内にある「市」は
石川の地酒が豊富で、観光客の利用も多い

先輩社員にインタビュー

能加万菜 市 調理師

中瀬 翔大郎
2023年8月入社
新宿学園 新宿調理師専門学校　卒  

若い料理人でも
挑戦させてもらえる環境です。

 入社理由を教えてください。

 実際に働いた感想は？

 将来の夢を教えてください。

Interview

　父親が居酒屋をやっていたこともあり、高校卒業後、調理師を目
指して東京の調理師専門学校に進学し、卒業とともに能登の老舗旅
館に就職して厨房で約２年修業しました。旅館での調理なのでお客
様との距離が遠く、直接感想などを聞くことができないなどモヤモ
ヤを感じていたところ、たまたま祖母と入ったこの店「能加万菜 市」
がとても気に入り、面接を受けて入社させていだたきました。

　自分の店を持つことです。割烹のような居酒屋、能加万菜で言
えば「郷」のような店舗です。まだまだ先の話ですが、いつかは必
ず夢をかなえたいと思います。そのためにも、料理だけではなく、
接客や、経営の勉強などもしていきたいと考えています。 
　月に７日は休みがあるの
で、休日は昔から好きだった
音楽を聞いたりDJをプレイ
したりと楽しんでおり、将来
に向けた勉強としての食べ
歩きなどもしています！　私のような若い料理人には、なかなか魚を触らせてくれない店

もあると耳にする中、当店では最初から店長が親切丁寧に指導し
てくれ、野菜だけではなく魚も調理できるようになりました。今後
は天ぷらなどの揚げ物も学んで、すべて自分で調理できるようにな
りたいと考えています。


